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BIULETYN PRASOWY
Miedzynarodowe Targi Technologii Spozywczych POLAGRA-TECH

12-16 wrzesnia 2010
e Salon Przemystu Piekarskiego i Cukierniczego

13 -16 wrzesnia 2010
e Salon Maszyn i Urzadzen dla Przemystu Mleczarskiego
e Salon Maszyn i Urzadzen dla Przemystu Spozywczego

+ Salon Dodatkéw do Zywno$ci

Technologie na Swiatowym poziomie

Nowoczesne technologie dla réznych gatezi przemystu spozywczego to domena targéw
POLAGRA-TECH. W ramach ekspozycji na zywo prezentowane bedzie dziatanie
specjalistycznych maszyn i urzadzen oraz catych linii technologicznych, a dodatkowa atrakcja
dla wszystkich zwiedzajacych bedzie mozliwos¢ sprébowania produkowanych na miejscu
wyrobéw. W tym roku targi POLAGRA-TECH bedg szczegélnym miejscem spotkania branzy
mleczarskiej oraz branzy piekarskiej i cukierniczej. Targi zainauguruje 12 wrze$nia Dzien
Piekarza i Cukiernika (MTP, pawilony 5, 9, 9A) oraz Il Ogélnopolskie Swieto Chleba (Stary Rynek
w Poznaniu). Nowoczesne technologie, maszyny i urzadzenia oraz dodatki do Zywnosci
w ramach czterech salonéw tematycznych zaprezentuje ponad 300 wystawcow, m.in. z Polski,
Niemiec, Czech, Wtoch, Austrii, Holandii, Francji, Belgii. Na ekspozycje ztozy sie rekordowa
liczba blisko 130 nowosci i premier rynkowych!

Honorowy patronat nad targami objat Minister Rolnictwa i Rozwoju Wisi.

Roéwnolegle z targami POLAGRA-TECH, w dniach 13-16 wrze$nia 2010, na terenie
Miedzynarodowych Targéw Poznanskich odbedg sie Miedzynarodowe Targi Wyrobéw
Spozywczych POLAGRA-FOOD i Miedzynarodowe Targi Gastronomii GASTRO TRENDY, a takze

Miedzynarodowy Salon Techniki Pakowania i Logistyki TAROPAK.
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Piekarze i cukiernicy na start!

Juz w niedziele, 12 wrzesnia — w Dniu Piekarza i Cukiernika - otwarta zostanie, znacznie
bogatsza od poprzedniej, ekspozycja organizowanego jest w cyklu dwuletnim Salonu Przemystu
Piekarskiego i Cukierniczego, na ktérg ztoza sie maszyny, urzadzenia, surowce oraz dodatki
piekarskie. Stoiska wystawcow zlokalizowane zostang w trzech pawilonach: 5, 9 i 9A
o powierzchni 18 tys. mkw. Salon bedzie najwiekszym i najwazniejszym spotkaniem branzy
piekarskiej i cukierniczej w tej czes$ci Europy. Udziat potwierdzili wszyscy liderzy rynku.

W tym samym dniu na poznanskim Starym Rynku odbedzie sie II Ogélnopolskie Swieto
Chleba (12 wrzesnia, godz.12:00-17:00). To niezwykla okazja dla Poznaniakéw oraz gosci
odwiedzajacych w tym czasie miasto do skosztowania niezliczonych rodzajéw chleba, butek,
drozdzéwek, bagietek i innych rodzajéw pieczywa, ale takze poznania sposobu ich wypieku.
W wydarzeniu wezma udziat piekarze i cukiernicy z Polski oraz catego $wiata, a honorowym
gosciem bedzie Peter Becker - prezydent Swiatowej Unii Piekarzy i Cukiernikéw (UIB).
Zwiedzanie Salonu Przemystu Piekarskiego i Cukierniczego targéw Polagra-Tech bedzie jednym
z punktéw programu Swiatowego Kongresu Piekarzy (12-15 wrzesnia), na ktéry ztoza sie
takze spotkania z przedstawicielami wtadz miasta i wojewddztwa, posiedzenia komisji i zarzadu
UIB oraz panel dyskusyjny ,Problemy piekarstwa: Polska, UE i $wiat”. Kongres stanowi¢ bedzie
znakomite miedzynarodowe forum wymiany wiedzy i doswiadczen oraz doskonaty okazje do
zaprezentowania osiggnie¢ polskiej branzy piekarskiej i cukierniczej, wypromowania rodzimych
wyrobow wyrdzniajacych sie zarowno pod wzgledem smakowym, jak iprozdrowotnym.
Organizatorami kongresu sg Stowarzyszenie Rzemie$lnikow Piekarstwa RP - jedyna polska
organizacja bedaca czlonkiem Swiatowej Unii Piekarzy i Cukiernikéw (UIB) oraz
Miedzynarodowe Targi Poznanskie. Honorowy patronat nad Kongresem objeli: Marek Sawicki,
Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Marek Wozniak, Marszalek Wojewd6dztwa Wielkopolskiego,
Jan Grabkowski, Starosta Poznanski, Ryszard Grobelny, Prezydent Miasta Poznania.

Niezwyktych emocji dostarczy zapewne final krajowych eliminacji do Pucharu Swiata
w Piekarstwie (14 wrzesnia, godz. 9:00 - 16:00, pawilon 5) z udzialem piekarzy z catej Polski.
To swoistego rodzaju mistrzostwa olimpijskie w piekarstwie, ktérych celem jest wylonienie
najlepszych rzemieslnikéw sztuki piekarskiej oraz popularyzacja zawodu piekarza, nadanie mu
nowoczesnego wymiaru i podstaw jego dynamicznego rozwoju. Zwyciezcy eliminacji beda
reprezentowac Polske w eliminacjach dla Europy Centralnej w Chorwacji w 2011 roku. Finat
Coupe Louis Lesaffre odbedzie sie 2012 r. w Paryzu. WeZmie w nim udzial zaledwie 12 ekip
z pieciu kontynentéw. Organizatorem turnieju jest firma Lesaffre Polska SA oraz
Miedzynarodowe Targi Poznariskie, przy honorowym wsparciu Stowarzyszenia Rzemie$lnikdw

Piekarstwa RP oraz Stowarzyszenia Cukiernikow, Karmelarzy i Lodziarzy RP.



Misternie wykonane dekoracje w marcepanie, karmelu, czekoladzie oraz butki fermentowane
w soku brzozowym, czy wypiekane na podkowach - to tylko niektére smakotyki, ktére bedzie
mozna zobaczy¢ podczas pokazéw mistrzow cukiernictwa i piekarstwa w ramach
przestrzeni specjalnych w pawilonach 5 i 9. W niedziele i poniedziatek (12 i 13 wrzesnia) na
przestrzeni pokazowej XVI Forum Rzemieslnikow Piekarstwa i Cukiernictwa (pawilon 5)
krélowac¢ beda cukiernicy. W niedziele zwiedzajacy beda mogli obejrze¢ jak powstajg misterne
karmelowe figurki, marcepanowe dekoracje zachwycajace forma i bajecznymi kolorami oraz
dekoracje tortéw w stylu angielskim. W poniedzialek zaprezentowane =zostang figury
z czekolady oraz rézne wzory ciastek i deseréw. Sroda i czwartek (14 i 15 wrzesnia) na tej samej
przestrzeni to dni dedykowane piekarzom. Stowarzyszenie Rzemie$lnikow Piekarstwa RP
zaprasza na pokazy wypieku na kamieniu na liSciach pokrzywy, kapusty oraz chrzanu, butek
z posypka z kwiatu akacji. W specjalnym pokazie J6zef Zi6tkowski, Mistrz Piekarski, przedstawi
tajniki produkcji chatki i plecionek. Ostatniego dnia na miejscu wyrabiane beda najstynniejsze
w Wielkopolsce Rogale Marcinskie oraz drobne dodatki piekarskie wykonywane na potrzeby
restauracji, hoteli i cateringu.

Pokazy polskich i zagranicznych Mistrzéw Cukiernictwa odbywac sie beda réwniez przez
wszystkie dni targowe (12-16 wrzesnia) w pawilonie 9 w ramach przestrzeni specjalnej Forum
Cukierniczego EZIG Expo Sweet. Laureaci wielu konkurséw krajowych i zagranicznych pokaza
technike pracy w karmelu i czekoladzie. Wiele uwagi poswiecone bedzie kompozycjom
smakowym oraz technologii sporzadzania deseréw $mietanowych i tradycyjnej produkcji
cukierniczej. Nad catoscig czuwac bedzie Janusz Profus, Mistrz Cukierniczy — Maestro Czekolady

Cadbury-Wedel.

Nie marnujemy jedzenia!

Przez wszystkie dni trwania targéw POLAGRA-TECH oraz POLAGRA-FOOD organizacja Banki
Zywnos$ci prowadzi¢ bedzie wéréd wystawcoéw akcje zbidrki eksponowanej zywnosci oraz
pelnowartosciowych wyrobéw powstajacych w trakcie prezentacji dziatania maszyn oraz
licznych pokazéw piekarskich i cukierniczych. Zywno$¢ zebrana podczas targéw trafi do

najbardziej potrzebujacych mieszkancéw Wielkopolski.

Produkty i technologie dla mleczarstwa

W ramach Salonu Maszyn i Urzadzen dla Przemystu Mleczarskiego, ktory odbywa sie w cyklu
dwuletnim na targach POLAGRA-TECH ma miejsce najwieksze w kraju spotkanie branzy
mleczarskiej, w ktorym uczestniczg producenci maszyn i urzadzen dla przemystu mleczarskiego,

producenci wyrobow mleczarskich, a takze naukowcy, technolodzy, analitycy rynku. Wystawcy



i zwiedzajacy salonu majg réwniez mozliwos¢ korzystania z synergii powstajacej dzieki
wspdétodbywaniu sie w tym samym miejscu i czasie targdw Polagra-Food, na ktérych
prezentowane s3 nowe produkty. Swoja obecno$¢ w ramach ekspozycji w pawilonie 6
zapowiedziaty niemal wszystkie liczace sie zaklady mleczarskie oraz czotowi producenci
maszyn i sprzetu, m.in. z Niemiec, Francji, Finlandii i Polski. Tak kompleksowa oferta
wystawiennicza jest znakomitg okazja dla przedsiebiorstw dziatajacych w sektorze mleczarskim
do zapoznania sie z branzowymi nowo$ciami oraz rozméw o aktualnych wydarzeniach
i trendach ksztattujacych sytuacje na rynku. Okazja do dyskusji o kondycji mleczarstwa bedzie
takze konferencja ,Innowacje technologiczne i produktowe w mleczarstwie” (14 wrzesnia,
godz. 10:00 - 15:00, pawilon 7, sala GH). Podczas Konferencji wypowiedzg sie uznane autorytety
w branzy: Waldemar Bro$ - Prezes Zarzadu Krajowego Zwigzku Spoétdzielni Mleczarskich oraz
profesor Wiadystaw Chojnowski z Katedry Mleczarstwa i Zarzadzania Jako$cig Uniwersytetu
Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie. Nowoczesne produkty dla przemystu mleczarskiego
prezentowac bedg rowniez firmy Tapflo oraz PRO-WAM. Omdwiona zostanie aktualna sytuacja
na polskim rynku mleka, prognozy dla rozwoju sektora i wdrazania innowacyjnych rozwigzan,
analizy preferencji konsumenckich i trendéw rynkowych, priorytety i zasady przyznawania

$rodkéw w ramach Programu Rozwoju Obszarow Wiejskich.

Maszyny, urzadzenia, aparatura...

W ramach corocznego Salonu Maszyn i Urzadzen dla Przemystu Spozywczego (pawilon 4),
stanowigcego trzon targdéw POLAGRA-TECH bedzie mozna zapozna¢ sie z nowoczesnymi
urzadzeniami dla poszczegélnych sektor6w, miedzy innymi: owocowo-warzywnego,
makaronowego, ziemniaczanego, koncentratéw spozywczych, sokéw i napojéow. Na przestrzeni
wystawienniczej prezentowana bedzie rowniez szeroka oferta aparatury kontrolno-pomiarowej,
urzadzen laboratoryjnych, zespotéw i cze$ci zamiennych, maszyn do gospodarki wodnej oraz do
formowania, dozowania i konfekcjonowania produktéw spozywczych.

Dzieki prezentacji pracy maszyn i ich mozliwosci ,na zZywo”, ekspozycja bedzie wyjatkowo
atrakcyjna dla zwiedzajacych poszukujacych rozwigzan dla swoich zaktadéw. Ponadto
w programie wydarzen =zaplanowane zostaty liczne panele dyskusyjne i seminaria
zorganizowane we wspolpracy z czasopismami branZzowymi wydawnictwa Sigma-Not: Przemyst
Fermentacyjny i Owocowo-Warzywny, Przemyst Spozywczy, Przeglad Piekarski i Cukierniczy
oraz Przeglad Gastronomiczny, podejmujace najbardziej aktualne tematy w poszczegdélnych

segmentach przemystu spozywczego.



Nie przegap!

» Konferencja prasowa Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi
oraz Prezesa Miedzynarodowych Targéw Poznanskich
13 wrzesnia, godz. 10:00, Pawilon 14 A - Sala Duza

> Inauguracja targéw Smaki Regionow
13 wrzesnia, godz. 11:00, Pawilon 7

Uroczyste otwarcie targéw dedykowanych polskiej, naturalnej, regionalnej i certyfikowanej zywnosci,
z udziatem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi Marka Sawickiego oraz Marszatka Wojewoddztwa
Wielkopolskiego Marka Wozniaka.

> Inauguracja targéw oraz gala nagréd
13 wrzesnia, godz.12:00, Pawilon 11

Uroczyste otwarcie targobw POLAGRA-TECH, POLAGRA-FOOD, GASTRO TRENDY oraz TAROPAK
z udziatem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi, najwyzszych wtadz wojewo6dztwa wielkopolskiego, wiadz
miasta Poznania, szeféw delegacji zagranicznych oraz zaproszonych dziennikarzy mediéw polonijnych
potaczone bedzie z Galg Nagrdod targdw branzy spozywczej i gastronomicznej. Podczas gali wreczone
zostang najbardziej prestizowe wyré6znienia Miedzynarodowych Targdw Poznanskich - Ztote Medale MTP
oraz nagrody Acanthus Aureus.

> Briefing prasowy
14 wrzesnia, godz. 11:00, Pawilon 7, sala EF

P6tmetek targéw to czas na pierwsze podsumowania wszystkich wydarzen targowych odbywajacych sie
od 13-16 wrzes$nia na terenie MTP.

> Gala Nagrod targéow TAROPAK
14 wrzesnia, godz. 17:30, Pawilon 15, Sala Kongresowa (wstep za zaproszeniem)

Podczas uroczystej gali zostana wreczone najcenniejsze trofea Miedzynarodowych Targéw Poznanskich
- Zlote Medale MTP oraz nagrody Acanthus Aureus, jak rowniez nagrody i wyrdznienia dla laureatéw
Ogdlnopolskiego Konkursu Opakowan Pakstar 2010 oraz Krajowego Konkursu Projektéw Opakowan
Student Pakstar 2010.

Kontakt dla mediow:

POLAGRA-TECH

Katarzyna Supa Katarzyna Jardanowska
tel. 0 61 869 21 37 tel. 0 61 869 22 60
e-mail: katarzyna.supa@mtp.pl e-mail: katarzyna.jardanowska@mtp.pl

POLAGRA-GOOD, GASTRO TRENDY, SMAKI REGIONOW

Anna Adamska Marta Radowska-Karpinska

tel. 0 61 869 26 30 tel. 0 61 869 26 34

e-mail: anna.adamska@mtp.pl e-mail: marta.radowska@mtp.pl
TAROPAK

Marzena Banasz
tel. 0 61 869 24 38

e-mail: marzena.banasz@mtp.pl



Informacje organizacyjne:

¢ Miejsce ekspozycji:
11-14 wrze$nia: SMAKI REGIONOW - pawilony 7, 8
12-16 wrzesnia: POLAGRA-TECH - pawilony 4, 5, 9, 9A oraz 6
13-16 wrzes$nia:
POLAGRA-FOOD - pawilony 7A, 8A oraz 6
GASTRO TRENDY - pawilon 6A
TAROPAK - pawilon 1, 2, 3, 3A oraz 12

¢ Godziny otwarcia dla zwiedzajacych:

9:00-17:00
9:00 - 16:00

11-15 wrze$nia
16 wrzesnia

¢ Wejscia na tereny targowe:

11 wrzes$nia: Wschodnie - ul. Gtogowska, Zachodnie - ul. Sniadeckich

12 wrzes$nia: Wschodnie - ul. Gtogowska, Zachodnie - ul. Sniadeckich, Pétnocne - ul. Bukowska
(WTC)

13-16 wrzesnia: Péinocne - ul. Bukowska (WTC), Pétnocne A, Wschodnie - ul. Gtogowska,
Zachodnie - ul. Sniadeckich, Poludniowe

¢ Ceny biletow:

11 wrze$nia:
Targi SMAKI REGIONOW
Wstep bezptatny

12 wrze$nia:
Targi SMAKI REGIONOW
Wstep bezptatny

Salon Przemystu Piekarskiego i Cukierniczego targéw POLAGRA-TECH
Promocyjna cena biletow:

- po rejestracji 15 zt (w cenie zawarta jest rowniez mozliwo$¢ zaparkowania)
- bez rejestracji 50 zt

13-16 wrzes$nia:
Targi SMAKI REGIONOW, POLAGRA-TECH, POLAGRA FOOD, GASTRO TRENDY oraz TAROPAK
Ceny biletow: patrz tabela

Bilet Bilet
Rodzaj biletu Bilet elektroniczny, zakupiony zakupiony Bilet szkolny*
po rejestracji w Kkasie, w Kkasie,
po rejestracji* bez rejestracji
Jednorazowy 10 PLN 20 PLN 60 PLN 10 PLN
Wielokrotny
(na cate 50 PLN 60 PLN 150 PLN -

wydarzenie)

*mozliwo$¢ rejestracji on-line na stronie www.mtp24.pl lub w kasie biletowej.

Do rejestracji uprawnione s3 osoby zwigzane z branza, ktdrej dotycza targi (na podstawie wizytéwki lub pieczatki)
oraz studenci i uczniowie szkét zwigzanych z branza (na podstawie waznej legitymacii).

PROSIMY O ZACHOWANIE BILETU DO WYJSCIA!

*  Wiecej informacji:
www.polagra-tech.pl, www.polagra-food.pl, www.gastrotrendy.pl, www.taropak.pl
Poznan, 31 sierpnia 2010



