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Technologiczne nowosci w przemysle spozywczym

Blisko 300 wystawcow z 13 krajow zaprezentuje oferte nowoczesnych maszyn
i urzadzen wykorzystywanych w roéznych gateziach przemystu spozywczego na terenie
Miedzynarodowych Tagdw Poznanskich w dniach 13-17 wrzesnia br. Cztery tematyczne
salony wchodzace w sktad Miedzynarodowych Targéw Technologii Spozywczych
Polagra-Tech organizowane sg w cyklu dwuletnim. W tym roku oferte przedstawig
firmy w ramach Salonu Maszyn i Urzadzen dla Przemystu Miesnego oraz Salonu
Urzadzen Chtodniczych, Klimatyzacyjnych i Grzewczych. Corocznie odbywa sie Salon
Maszyn i Urzadzen dla Przemystu Spozywczego oraz Miedzynarodowy Salon Dodatkdéw

do Zywnoséci. Honorowy patronat nad targami objat Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Wielkie spotkanie branzy miesnej

Salon Maszyn i Urzadzen dla Przemystu Miesnego ruszy petng parg juz w niedziele,
13 wrzesnia. W tym dniu, nazwanym ,Dniem Rzeznika i Wedliniarza”, zacznie dziatac¢
bowiem specjalnie zaaranzowany Warsztat Wedliniarski. Dzieki wspodtpracy
ze Stowarzyszeniem Rzeznikéw i Wedliniarzy RP w pawilonie numer 5 uruchomiona
zostanie linia produkcyjna ztozona z nowoczesnych maszyn i urzadzen, m.in. komér
wedzarniczych, warzelniczych, fermentacyjnych, a takze innego specjalistycznego
wyposazenia, ktére moze znalez¢ zastosowane w niemal kazdym zaktadzie
wedliniarskim. Trzon linii technologicznych tworzy¢ beda urzadzenia: wilk, kuter,
mieszatka, nadziewarka oraz kociot. Na miejscu produkowana bedzie kietbasa biata.
Receptura, ktéra zostanie wykorzystana pochodzi z Zaktadu Miesnego KONARCZAK
z Pogorzeli - koordynatora calego przedsiewziecia. Kietbasa Biata Wielkopolska -
sztandarowy produkt tego zaktadu byta wielokrotnie nagradzana i certyfikowana.
Zwiedzajacym emocji dostarczy réwniez bicie rekordu w wyrobie najdtuzszej kietbasy
targowej. W kolejne dni targowe w Warsztacie Wedliniarskim produkowana bedzie
kietbasa $laska oraz krupniok. Okazjg do sprobowania miesnych przysmakow bedzie

rowniez organizowane juz po raz kolejny na MTP kulinarne show ,Mieso w Krainie



Przypraw”, w ramach ktéorego w profesjonalnej kuchni reprezentanci firm
produkujacych réznorodne przyprawy, poprowadzg swéj kulinarny pokaz.

Polagra-Tech 2009 jest wazna dla rzeznikdow i wedliniarzy z jeszcze jednego powodu.
To tutaj, juz po raz pietnasty spotkajg sie oni, by w ramach Forum Rzeznikéw
i Wedliniarzy omowi¢ najwazniejsze dla branzy, w tym trudnym gospodarczo okresie,
tematy. Spotkaniom towarzyszy¢ bedg Konkursy Wedliniarskie, w ktérych nagrodzeni
zostang najlepsi producenci i specjaliSci w branzy miesnej i wedliniarskiej oraz

produkty o wyjatkowych walorach smakowych.

Technologie przyjazne srodowisku

Miedzynarodowe Targi Poznanskie wraz z partnerami: Europejskim Partnerstwem dla
Energii i Srodowiska Naturalnego (EPEE - European Partnership for Energy and
Environment) oraz Krajowym Forum Chiodnictwa zorganizowaty Miedzynarodowy
Kongres Ochrony Srodowiska w Chtodnictwie Klimatyzacji i Technice Pomp Ciepta ,,Pro-
Climate 2009, ktoéry odbedzie sie w Poznaniu, w dniach 14-15 wrzes$nia.

Chtodnictwo jest jedng z najwazniejszych dziedzin w przemysle. Obok energetyki
i elektronicznego przeptywu danych stanowi podstawe wspoétczesnego codziennego
zycia. Trzeba pamietaé, ze warunkuje funkcjonowanie wielu gatezi gospodarki. Rowniez
przemyst spozywczy nie mogiby istnie¢ bez chtodzenia i mrozenia. Wraz z przemianami
gospodarczymi oraz rosngcym znaczeniem ochrony srodowiska chtodnictwo zaczeto sie
zmieniaé. Zwrécono uwage, ze stosowane technologie chtodnicze sg energochtonne,
a wykorzystywane i emitowane substancje negatywnie oddziatujg na $srodowisko, m.in.
na warstwe ozonowa. Mozliwo$¢ zmniejszenia zuzycia energii w chfodnictwie moze by¢
rozpatrywana na dwoch ptaszczyznach. Po pierwsze, w nowoczesnych urzadzeniach
stosuje sie rozwigzania konstrukcyjne, ktdre pozwalajg na znaczne zmniejszenie
zuzycia energii. Drugim warto$ciowym rozwigzaniem sg pompy ciepta — urzadzenia te
moga wykorzystywac energie pochodzaca z otoczenia. W wielu krajach europejskich
uznane zostaty za odnawialne Zrédto energii. Polska, zgodnie ze zobowigzaniami
miedzynarodowymi, przeksztatca stopniowo chiodnictwo w sektor bezpieczny
i przyjazny dla $rodowiska. Zardéwno producenci i dostawcy urzadzen chtodniczych,
klimatyzacyjnych oraz pomp ciepta, jak i uzytkownicy tych instalacji zobowigzani sq do
dziatania zgodnie z wypracowanymi na forum europejskim wymogami prawnymi
i organizacyjnymi dotyczacymi ochrony klimatu.

Kongres Pro-Climate bedzie miejscem dyskusji na temat wytycznych legislacyjnych
i mozliwosci wtasnie w tym zakresie. Polscy i europejscy eksperci zwigzani z branzg
chtodniczg, $rodowiskiem rzadowym, biznesowym i ekologicznym przedstawig sytuacje

prawng, kierunki jej zmian oraz praktyczne zastosowania.



Maszyny, urzadzenia, aparatura...

W ramach Salonu Maszyn i Urzadzen dla Przemystu Spozywczego zostanie
zaprezentowany nowoczesny park maszynowy renomowanych producentéow z catej
Europy, m. in. z Francji, Danii, Niemiec i Wielkiej Brytanii. Wystawcy przedstawig
technologiczne nowosci dla poszczegdlnych sektoréow, takich jak przemyst owocowo-
warzywny, mleczarski, mtynarski, makaronowy i paszowy, ziemniaczany, koncentratow
spozywczych oraz napojow. Dzieki prezentacji pracy maszyn i ich mozliwosci ,na
zywo”, ekspozycja bedzie wyjatkowo atrakcyjna dla zwiedzajacych poszukujgcych
rozwigzan dla swoich zaktadéw. Na przestrzeni wystawienniczej salonu bedzie mozna
zobaczy¢ ponadto szerokq oferte z zakresu aparatury kontrolno-pomiarowej, urzadzen
laboratoryjnych, zespotéw i czesci zamiennych, stali kwasoodpornej, maszyn do
gospodarki wodnej, urzadzen do mycia i ptukania, pomp oraz s$rodkéw transportu,

a takze bezpieczenstwa i higieny pracy.

A na dodatek...

Dodatki do 2zywnosci odgrywaja ogromng role przy zabezpieczaniu $wiezosci,
bezpieczenstwa, smakowitosci, wygladu i tekstury zywnosci przetworzonej. Producenci
starajq sie spetnia¢ wymagania konsumentéw oferujgc zywnos$¢ wzbogacong
substancjami uwazanymi za szczegdlnie zdrowe lub oferujace dodatkowe korzysci
fizjologiczne przy dtuzszym okresie stosowania. Wtasciwe techniki przetwarzania mogq
poprawi¢ wilasciwosci funkcjonalne oraz dostepnos¢ biologiczng tych substancii.
Dodatki mogq dawac tez inne prozdrowotne korzysci, gdyz czes¢ z nich to witaminy czy
btonnik. W powszechnej opinii uchodzg jednak =za szkodliwe. Na konferencji
organizowanej 15 wrzesnia przez Miedzynarodowe Targi Poznanskie wraz z Polskg Izbg
Dodatkéw do Zywnosci oraz Polskim Towarzystwem Technologdw Zywnosci pod
tytutem ,Dodatki a zywno$¢ funkcjonalna” zaproszeni eksperci S$wiatowej stawy
podejmg sie weryfikacji tych negatywnych stereotypdéw.

Prof. dr ing. Walter E. L. Spiess, dr h.c. U. P. w Lublinie, Honorowy Prof. Uniwersytetu
Hochenheim, cztonek i byty Prezydent Miedzynarodowej Akademii Nauki i Technologii
Zywienia, Przewodniczacy Grupy Zadaniowej Stosunkéw Miedzynarodowych IUFoST
przedstawi referat ,Ostatnie osiggniecia w technologii zywnosci - rézne podejscia do
produkcji zywnosci w odniesieniu do specjalnych aspektéw odzywczych”.

Swojq prezentacje "Dodatki do zywnosci a zdrowie" bedzie miat rowniez prof. dr hab.
Krzysztof Krygier, wykfadowca na Wydziale Nauk o Zywnosci Szkoty Gtéwnej
Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie, Wiceprezes Polskiego Towarzystwa
Technologdw Zywnosci, Przewodniczacy Komitetu Roboczego ds. Nauki w Radzie

ds. Diety, Aktywnosci Fizycznej i Zdrowia przy Ministrze Zdrowia, cztonek Zarzadu



Europejskiej Federacji Lipidowej, cztonek Rady Programowej i Rady Recenzentéw
European Journal of the Science and Technology of Lipids.

Mgr inz. Joanna Gajda-Wyrebek - Kierownik Pracowni Badania Substancji Dodatkowych
do Zywnosci w Zaktadzie Badania Zywnosci i Przedmiotdw Uzytku Narodowego
Instytutu Zdrowia Publicznego - Panstwowego Zaktadu Higieny podejmie temat:
»,Kierunki prac ustawodawczych Unii Europejskiej w zakresie substancji dodatkowych
i aromatéw".

Koordynatorem konferencji jest prof. dr hc (mult) Antoni Rutkowski, em. prof. SGGW,
cztonek: PAN, Akademii Nauk Rolniczych Rosji oraz International Academy of Food

& Food Technology.

Rejestracja zwiedzajacych

Organizatorzy =zapraszajg na strony internetowe targdw (www.polagra-tech.pl,
www.dodatki.mtp.pl), gdzie zamieszczane sg najswiezsze informacje na temat
ekspozycji i programu wydarzen. Tutaj znajduje sie tez formularz rejestracyjny dla
zwiedzajacych - jego wypetnienie w Internecie pozwoli na skrocenie czasu zatatwiania
formalnosci podczas wstepu na targi oraz uprawnia do 60-procentowej znizki przy

zakupie biletu. Cena biletu po rejestracji — 20 zi.

Zwiedzanie

Miedzynarodowe Targi Technologii Spozywczych Polagra-Tech bedzie mozna zwiedzac
w dniach 13-17 wrzesnia (Salon Maszyn i Urzadzen dla Przemystu Miesnego oraz Salon
Urzadzen Chtodniczych, Klimatyzacyjnych i Grzewczych), 14-17 wrzesnia (Salon Maszyn
i Urzadzen dla Przemystu Spozywczego) a Miedzynarodowy Salon Dodatkéw do Zywnodci -
w dniach 14-16 wrzes$nia. Ekspozycja oddana jest do dyspozycji zwiedzajacych
w godzinach 9.00 - 17.00 (ostatniego dnia targéw - do 16.00).

W tym samym czasie (14-17.09.2009), na terenie Miedzynarodowych Targdéw Poznanskich
odbedg sie Miedzynarodowe Targi Wyrobow  Spozywczych  Polagra-Food
i Miedzynarodowe Targi Gastronomii Gastro Trendy, a takze Targi Opakowan dla

Przemystu Spozywczego Pakfood.



